
 

 

 

 

 

 

 

 

Les menus sont susceptibles d’être modifiés 

 

Lundi 
 

Potage de potimarron 
 

Aiguillettes de poulet 
Petits pois et carottes 

 
Kiri 

Abricots au sirop 

 

Jeudi 
 

 
Pâté de campagne 

 
Macaronis au thon 

 
Emmental 
Bananes 

 

Vendredi 

 
Carottes râpées 

 

Sauté de veau aux pruneaux 

Pomme de terre vapeur 
 

Pain d’épices 
Salade de fruits 

 

 

Mardi 
 

 
Salade niçoise 

 
Raviolo aux 5 fromages 

Salade verte 
 

Entremet pistache 
 

Restaurant scolaire 

Menus du lundi 17 au vendredi 21 mars 2025 

Informations allergènes : présence 

possible de céréales contenant du 

gluten, de crustacés, d’œufs, de 

poissons, d’arachide, de soja, de lait et 

produits à base de lait, de fruits à coque, 

de céleri, de moutarde, de sésame, 

d’anhydride sulfureux et sulfites. 

 

Viande de porc : M. DAVEAU – Brunelles  

Viande de bœuf : M. GIRARD – Marolles-les-Buis 

Viande de mouton et porc, pommes, huile, 
pâtes (agriculture biologique) : M. CIROU – 
Brunelles 

Légumes : Les Maraîchers de l’Auberdière – 
Margon 

 
Œuf, lait et farine BIO toute l’année pour les 

préparations à base de lait et de farine, pain bio, 

yaourt nature bio et miel bio 
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